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OGGETTO: Affidamento quadriennale del “locale bar™ ¢ degli appositi spazi delle “hall di piane™ del PO, di
Licata per esecuzione del servizio baw/punto di ristoro e distribulori automatici bevande e snack
pmr:fmfezimmLi del medesimo presidio ai sensi degli artt, 30 ¢ 125, comma 11, del D. Lgs. n. 163706
e s.m.i., cdegliartt, 73 lett. ¢) & 76. 1 e [T comma del R.D. 23.05.1924 n, 827 & con le modalita di cui
al rcgalamenm aziendale ex VA, n. 12832013,

i

Cuesta Azienda ha disposto con nota prot. nﬁ}ﬁ de!}jffllmg’ lindizione della procedura concorsuale per
I*affidamento quadriennale del “locale bar e degli appositi spazi delle “hall di piano” del PAO. di Licata per
I"esecuzione del servizio bar‘punto di ristora e distributori automatici bevande e snack preconfezionati del medesimo
presidio ai sensi dezli artt. 30 ¢ 125, comma 11, del . Lgs. n. 163/06 ¢ s.m.i, e degli artt, 73 lett. ¢) e 76, e I
comma del R0 23.05.1924 n, 827
Al termine dell’indagine si procederd all’aggiudicazione dell’affidamento, ai sensi dell"art. 82 del richiamato D.Lgs.

163406 & sl anche in presenza di una sola offerta valida, in favore del soggetto che avrd offerto il massimo
rialzo sullimporto posto a base d’indagine, previo controllo di conformita teenica. Saranno escluse le offerte alla pari
o in diminuzione rispetto all’importo posto a base d'indagine.
I importo & fissato in € 38.000,00, olire 1VA, pet I'esecuzione del servizio in oggetto e, comungue, per tutie le attivita
previste dall’allegato capitolato teenico e dalla presente lettera d*invito.
Pertanto, codesta ditta & invitata a far pervenire offerta nei termini, modalita e tempi di seguito indicati.
Per partecipare alla presente procedura le imprese interessale doveanno far pervenire presso |'Ufficio Protocollo
dell’ASP di Asripento sily in Viale della Vittorian. 321, con oenl mezza. entro le ore 10,00 del Azf“jﬂ"f@un plica
debitarnente sigillate con i documenti appresso descritli.
Il plico, a pena di esclusione, dovrd essere sigillalo con materiale idoneo ad evitarne la manomissione e controfirmato
sui lembi di chiusura dal Titolare o legale Rappresentants della ditta ed, inoltre, dovrd recare all'esterno, oltre alla
ragione sociale della ditta mittente (in caso di imprese riunite quella di lutte le imprese associate evidenziando
I'impresa mandataria capogruppo} anche la seguente dicitura:

“Affidamento quadriennate del “locale bar” ¢ degli appositi spazi delle “hall di piano” del PO, di Licara fer

Uesecuzione del servizio har/munto di Fistore ¢ distributor] automaticl bevande e snack preconfezionat! del medesimo
presidio da esperivsi ai sensi degli artt, 30 ¢ 125, comma 11, del D Lgs, n 163106 esmi, e degli artt, 73 lett ) e
26, e Il comme del R.D, 23,05 1924 n. 827 e con le modalitg di oui ol regolamento aziendale ex DA, n. 1283/2013°
1l plico dovrd essere indirizzato all’ ASP di Aprigento — Viale della Vitloria n. 321, 92100 Agrigento. \
La ricezione del plico & ad esclusivo rischio del mittente ed ove per qualsiasi motivo, anche di forza maggiore, non
pervenisse a destinazione nel termine stabilito all”ASP non potra essere mossa alcuna contestazione.

Il plico sigillato, a pena di esclusione, dovrd contenere al suo inlerno TRE buste, recanti Pinlestazione del mittente ¢
la dicitura, rispettivaments;
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YA” - DOCUMENTAZIONE AMMINISTRATIVA,
B — DOCUMENTAZIONE TECNICA;
“C" — OTFFERTA ECONOMICA.

Le buste dovrunno conlenere, @ pena di esclusione, tutta la documentazione prevista dalla presente lellera d'invito ¢
dal Capilolato Tecnico a cui si fa espresso rinvio e che qui si intende integralmente ripetuto e trascritto, Cualora
fassera presentati documenti redatti in lingoa straniera dovranno essere coreedati da traduzione rilasciata nei modi &
nelle forme di legge.

Le imprese partecipunti devono essere in possesso dei requisiti soggettivi che dovranno essere dichiarati nei maodi ©
nelle forme normativamente previsti,

L'offerta & immediatamente vincolante per Uimpresa, lo sard per 'Amministrazione solo dopo Pesecutivitd del
provyvedimento di aggiudicazione e |a conseguente comunicazione dell’ordine di esecuzione del servizio,

Lofferta dovrd avere una validita di [80 giorni dalla sua presentazione.

Non sono smmesse offerte alternative, o che. comunque. risulting difformi tispetto all’oggetto della presente
procedura concorsuale,

L Amministrazione potrd avvalersi della facoltd di non procedere all’aggiudicazionc della presente indagine di
mereato.

Le imprese partecipanti hanno Paobbligo di dichiarare nell’offerta di assumere a proprio carico utli gli oneri
assicurativi e previdenziali di legge, di osservare le norme vigenti in materia di sicurezza sul lavoro e di retribuzione
dei lavoratori dipendenti, nonché di accettars condizioni contrattuall & penalitd,

Le offerte saranno valutate il giorno<t.7 W/Jé alle ere 1030 presso i locali della Direzione Amministrativa
del Distretto Ospedaliero AG I- P.O. Agrigento siti in C.da Consolida sne — Agrigento e sard presieduta dal
Responsabile della medesima 1LOLC. o da suo delegato/sostituto.

Nell*ara e nel giome fissato 1] Responsabile del provedimento, o suo delepato, procederd all’apertura dei plichi
pervenuti entro il termine perentoric stabilito nella presente lettera diinvite ed alla wverifica della regolarita
amministrativa della documentazione prodota dalle ditte concorrenti a corredo dell’offerta, al fine dell’ammissione
formale degli operatori economici che risulteranno in regola con le prescrizioni amministrative, il proseguo della
procedura sard espletato nel modi ¢ nei termini di cui al Dugs. n. 163/06 ¢ smi e del DPR. n 207200
Laggiudicazione del servizio & immediatamente vincolunte per la ditts aggiudicataria, mentre impegnerd "ASP dopo
la werifica del possesso del requisiti richiesti ¢ approvazione degli-atti da parte dell’Organo competente.

L'indagine verrd aggiudicata con il eriterio di cui allart. 82 del richiamato L.Lgs. n. 163/06 e s.m.i. in favore del
soggello che avra offerte il massimo rialzo sull'importo posto a base d'indagine, previo controllo di conformita
tecnica,

Cualora nell’offerta risulti una discordanza tra il prezzo indicato in lettera e quello indicato in cifre, sard ritenuto
valido quello pil vantagaioso per I'Amministrazione,

Non saranno tenute in considerazions offerte peggiorative sotto il profilo economico ¢ prestazionale,

Si comunica che sono stati condolli aceértamenti volti ad appurare |'esistenza di rischi da interferenza nellesecuzione
dell’appalte in ogpetta. | suddetti vischi sono stati riscontrati e, perlanto, si & provvedoto alla redazione del DUVRI
provvisorio, il quale viene allegate al presente provvedimento per farne parte integrante. Nel citato documento ¢ stato
precisato che il costo per la sicurczza & pari a zero tenuto conto delle attivita, dispositivi ¢ procedure che la ditta dovra
porre in essere in modo preventivo nell’esecuzione del servizio,

Al fini della partecipazione la documentazione pud essere reperita sul sito internet dell’ ASP di Agrigen

Nella “busta & — Documentazione Amminisirativa® devono essere inserili, a pena di esclusione, 1 seguenti

documenti:

1. Dichiarazione sostitutiva resa ai sensi del DIPR. n, 4452000 ¢ s.m.i., con la quale |"impresa concorret

attasti:

al  iscrizione alla C.CLAA., ovvero nel registro delle Commissioni Provinciali per 1" Artiglanato, ovvero o
registro professionale del paese di residenza, per V'esercizio dell’amtivita oggetto del presente affidamen
Tale dichiarazione dovra contenere, la precisa indicazione del numero di iserizione, Iassetto societari
{indicazione del Titolare efo legali rappresentanti della ditta), nonché 'attestazione che 'attivitd esercitata
comprenda quella oggetto della presente procedura. La suddetta dichiarazione pud essere spstituita dal
certificato rilasciate dalla Camera di Commercio;
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b}

d)

£}

h)

YL

il numero di codice fiscale/partita IVA ed il domicilio fiscale della ditta, (wrnende in allegato indicazione
delle Amministrazioni certificanti competenti per territorie con relativo Indirizzo e telefono (Agenzia
Entrate, Camera di Commercio, Tribunale serione fallimentare, Tribunale serione cancelleria, Ufficio
provinciale del lavoro per verifica ex L, §8/99, INPS e INAILY;

che nei cenfromti dell’impresa non sussistono le condizioni ostative previste dall’art. 38 del D Lgs.
163/2006, ¢ precisamente;

che la ditta non si trova in stato di fallimento. liquidazione coatta, concordate preventivo, o nei cui rignardi
sia in corso un procedimento per la dickiarazione di una di tali situazioni;

che nei confront dells dita non & pendenle un procedimento per Mapplicazione di una delle misure di
prevenzione di cui all’art. 3 della L. n. 1423/56 o di una delle cause ostative previste dall’art. 10 L. n. 573/63
g sai. — Tale dichiarazione deve riguardare; il tolare o il direttore tecnico se si ratta di imprese
individuale, | soci o il direttore tecnice, se si tratta di societd in nome collettivo, 1 soci accomandatari o il
direttore tecnico, se & tratta di socictd in accomandita semplice; gli amministeatori muniti di poteri di
rappresenlanza o il direllore tecnico, o il socio unico persona fisica, ovvero il socio di maggioranza in caso di
societa con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo di societa;

che non & stata emessa senlenza di condanna passala in gindicato, o emesso decreto penale di condanna
divenute irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richicsta, ai sensi dell’art. 444 del
C.p.p.. per reati gravi in danno delle Stato o della Comunila che incidono sulla moralitd professionale; &
comungue causa di esclusions la condanna, con sentenza passata in giudicato, per uno o pil reati di
partecipazions a una organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggio, quali definitl daghi atti
comunitari citati dall’art. 45, paragrale 1. direlliva  Ce 2004/18; l'esclusione e il divieto operano se la
sentenza o il decreto sono stati emessi nel confronti: del titolare o del direttore tecnico se s tratta di impresa
individuale; dei soct o del direttore tecnico, se si ratta di societa in nome collettivo; del socl accomandatari o
del direttore lecnico s si tratta di socield in avcomandita semplice; degli amministratori muniti di poters di
rappresentanza o del diretlore tecnico o del socio unico persona fisica, ovvero del socio di maggioranza in
caso o1 societd con meno di quattro soci, se si traca di altro tipo di societd o consorzio. In ogni caso
lesclusione e il divieto operano anche nei confronti del soggetti cessati dalla carica nell'anne antecedente la
data di affidamento. qualora I'impresa non dimostri che vi sia stata completa ed effertiva dissociazione della
condotta penalmente sanzionala;

di non aver violate il divieto di intestazione fiduciaria posto all’art. 17, della legge n, 55/90; l'esclusione ba
durata di on anno decorrente dall'accertamento delinitivo della violazione ¢ va comungue disposta s2 la
violazione non & staka rimossa;

di non aver commesso gravi infrazioni debitamente aceertate alle norne in materia di sicurezza & a ogni altro
obbligo derivante dai rapporti di lavore. risultanti dai dati in possessy dell*Osservatorio;

che, secondo motivata valutazione della stazione appallante, non ha commesso grave, negligenza o malafede
nell'esecuzione delle prestazioni affidare dalla stessa stazione appaltante & che non ha commesso un errore
grave nell'esercizio della propria attivitd professionale, accertato con qualsiasi mezzo di prova addotio
dall’ Amminisirazione aggiudicararia;

che la ditta non ha commesso violazioni gravi, delinilivamente accertate, rispetto al pagamento al pagamento
delle imposte ¢ tasse, secondo la legizlazions italiana o quella dello Stato in cui & stabilito;

che nei confronti della ditta non risulta, ai sensi del comma 1-ter del D.Lgs. 163/2006 ¢ s.m.i.. I'iscrizione
nel casellario informatico per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in merite a requisiti
¢ condizioni rilevanti per la partecipazione a procedure di gara e per ['affidamento dei subappalti;

che la ditta non ha commesso violaziori gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di contributi
previdenziali ed assistenziall a favore dei lavoratori secondo la legislazione [taliana o guella dello Stato in
cuil & stalnlito;

che nei confronti la ditta non & stata applicata la sanzione interdittiva di cui all’art 9 comma 2 lett. ¢) del D.
Les. i 231401 o altra sanzione che comporti il divieto di contrarre con la Pubblica Amministrazione;

che non sussistono le cause ostative di cui all’arl: 38, comma 1, letl. m-ter D.Lgs. 1632006 ¢ s.mii;

che, in riferimento ai soggetti indicati dall’art. 38, c.1; lett. b) e ¢} del D.Lgs, n. 163/20086, non sussistono
cause nstative di cui alle lettere medesime):

che non si lrova in una delle condizion’ ostative previste dalla Legge |9/03/90 n. 55 ¢ successive modific
ed integrazioni;

di essere in regola con le norme che disciplinano il divitto al lavoro dei disabili, ai sensi dell’art 17 della
legge n. 6399,
di avere preso visione di Lutle le condizioni generali e particolari, che possono influire sulla determinazioge
del prezzo e sull‘affidamento della concessione dei locali e Mesecuzione del servizio;
che quanto olferto per arredo del locali e per 'esecuzione del servizio all’inlemno dei medesimi local
rientra nell'atruale programma di produzione delle rispattive ditte costruttrici. guindi, di nuova produzioneje
di ulima generazione, costruite a perfetta repola d'arte ai sensi delle norme vigentl, corrisponde a tutta |a
normativa vigente in materia di sicurezza e prevenzione infortuni;

che 'offerta tiene conto degli ohblighi e degli oneri relativi alle disposizioni di legge in materia di sicurezz
di condizioni di lavoro, di previdenza ¢ assistenza, in vigore nel lnogo dove deve essere espletatd il servizio;
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i) di impegnarsi, ai sensi dell'art. 2 della L.R. 20:11.2008, n. 15, come modificato dall’art. 28 della L.R.
14.05.2008, n. 6, ad indicare, un numere di conto comente unico per lulte le operazioni relative all’appalio,
compresi | pagamenti per le retribuzieni al personale da effettuarsi esclusivamente a mezeo di bonifico
bancario, bonifico postale o asscgno circolars non trasferibile. & di essere consapevole che il mancate rispetto
dell’abbligo di cui sopra comporta la risoluzione per inadempimenlo contrattuale;

iy di impegnarsi ad assumere gli obbligh di tracciabilita dei flussi di cui alla legge 136/2010 ¢ D.L.187/2010,
pena la nullith assoluta del contratto;

k) diessere a conoscenza che s procederd, ai sensi dellParl. 2, comma 2, della L.R. 152008, alla risoluzione del
contratto nell'ipotesi in cui il legale mppresentante o une dei dirfgenti dell®impresa aggiudicataria siano
rinviati a giudizio per favareggiamento nell’ambito di procedimenti relativi a reati di eriminalitd organizzata,
e, quindi, di impegnarsi, a comunicare ogni eventuale evento di cui supra che si dovesse verificare nel corso
del rapporto contrattuale, 2 di essere consapevole che il mancato rispetto dell’ebbligo di cui sopra comporta
la riseluzione per inadempimento contratiuale;

I} di impegnarsi, pena il recesso dal contratto, a collaborare con le Forze di Polizia, denunciando ogni tentativo
di estorsione, intimidazione o condizionamento di natura criminale, di cui all'ait, 8 del Programma Quadro
“Sicurezza e Legaliti per lo Sviluppo della Begione Siciliana™;

m} di applicare ¢ rispettare integralmente il CCML, e ghi eventuali contratti integrativi locali, le disposizieni del
ministero del lavoro e le relative tabelle costo orario relative al trattamento economico dei dipendenti;

n)  che la propria offerta, avente una validitd di 180 giorni dalla data di scadenza per la presentazione, si intende,
trascorsi i suddeti 180 giorni, tacitamente prorogata nella sua validita se la medesima ditta offerente non
provvederd formalments ¢ pet iscritto a'la revoca;

o} di essere informate, ai sensi e per gli effetti dell’art, 13 del D.Lgs. 196/2003, che i dati personali forniti dalla
ditta saranno raceoltl da questa Azienda, e trattati anche con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito
della procedura di allidamento.

2. Documento probante la costituzione del deposito cavzionale provvisorio, pari al 2% dell'importo
complessiva posto a base d’indagine (IVA esclusa) indicato nell’art. 7 del presente capitolate, in
una delle forme indicate dall’art. 75 del D Lgs 163/06, 51 precisa che la cavzione provvisoria @
elementa essenziale dell'offerta, ai sensi del combinato disposto degli artt. 75 comma 1 ¢ 4 ¢ 46, ¢,
1-bis del Codice. Conseguentemente l'offerta non corredata dalla cauzione provyisoria, cosi come
prevista dal Codice, sard esclusa. Tale deposito canzionale € destinato a coprire l'eventuale danno
derivante dalla mancata sottoscrizione del contratto per volonta dell'aggiudicatario ¢ sara
svincolalo automaticamente al mementa della sottoscrizione del contratto medesimo da parte
dell'aggiudicatario. La fideiussione, attraverso la quale pud essere costituita delta cauzione
provvisoria, dovrd prevedere espressamente:

e la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale,
all’eccezione di cui all’art 1957 comma 2 del Codice Civile, e la sua operativita entro
15 giorni a semplice richiesta della stazione appaltante;
s una validita di almeno 180 giomi dalla data di presentazione dell'offerta;
o [|impegno del fideiussore a rinnovare la garanzia per pari periodo, nel caso in cui al
momenta della sua scadenza non sia ancora intervenuta "aggindicazione;
La tidejussione di cui sopra in caso di raggruppamento di imprese, ¢ presentata dalla mandataria in
nome & per comto di tutte le mandanti partecipanti al raggruppamento.
In caso di possesso di certificazione [SO 9000, I'importo pud cssere ridotto del 50%; la ditta dovra,
in tale caso produrre dichiarazione attestante il possesso della conformita alle norme europee serie
UNI EN ISO 9000 e copie fotostatiche di documenti e/0 atti comprovanti il suo possesso. In cas
di raggruppamento temporaneo di imprese {da costituire o gid costituito), la dichiarazione va res
da parte di tutte le imprese che parlecipano al raggruppamento stesso. Le cauzioni delle ditte no
aggriudicatarie saranno restituite dopo la chiusura delle procedure di aggiudicazione, ai sens
dell’art 75, comma 9, del D Les. sopra citato,

Documentazione consistente in almeno due idonee dichiarazioni bancarie attestanti il possesso, di
mezzi economici adeguati e la precisazione che la ditta medesima ha fatto sempre fronle ai propri
impegni, Tale requisito & comprovato con dichiarazione di almeno due istituti bancari
intermediari autorizzati ai sensi della L. 0] settembre 1993 n. 385. Se la ditta offerente si trova pe
giustificati motivi nell’impossibilita a presentare le referenze richieste, si applicherd Iart. 41,
comma 3, del D.Lgs. 163/06;

Ll

4, Dichiarazione di avere effettuato, nell’ultimo triennio, servizi analoghi alla presente procedura di
“cervizio di bar — posto di ristoro” per destinatari pubblici o privati, di valore complessiyo noen 5 X
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inferiore a € | 50.000,00. al netto dell’lva, (indicare per ciascun contratto, ’oggetto specifico, gli
importi, le date e 1 committenti pubblici o privati);

5. Copia del capitolato tecnico, della presente lettera d’invito, timbrati e firmati per aceettazione
sull’ultima pagina, pena lesclusione, ai fini della specifica approvazione delle clausole onerose, ai

senst dellPart, 1341 ce
I.'assenza anche di uno solo dei requisiti ¢/o documenti di cui ai superiori punti 1, 2, 3. 4, 5,
determina Pesclusione dall’offerta. 1> Amministrazione pud invitare le imprese concorrenti a fornire tutti
i necessari chiarimenti ed integrazioni in merito alle dichiarazioni e documentazioni presentate.

Mella “busta B — Documentazione Teenica” devono essere inseritl, a pena di esclusione, 1 seguenti

documenti:

1. Una “relazione tecnica™ di espletamento del servizio descriftiva di tutte le fasi di lavorazione e
corredata di tutta la documentazione efo certificazione citata come da allegato capitelato tecnico;

2. “Elenco delle attrezzature™ utilizzate per I'esecuzione del servizio con allegate schede teeniche
certificazioni di confonnita

3. “Elenco del personale™ utilizzato per Iesecuzione del servizio;

Nella “busta C - Offerta economica™ deve essere esclusivamente inserita I’offerta economica redatta in
lingua italiang e su carta legale, sottoseritta dal legale rappresentante della ditta come da “allegato A™ del
capitolato tecnico. Per le imprese che presentino offerta congiunta, la sottoserizione & effeltuata dai legali
rappresentanti delle singole ditte e deve specificare le parti del servizio che saranno eseguite da ciascuna.
| concorrenti dovranno indicare nall’offerta;
a) se persone fisiche; cognome ¢ nome, luogo e data di nascita, damicilio fiscale e numero telefonico,
noiché il numero di codice liscale ed il numero di pariita TVA;
b) se persone giuridiche: denominazione (ragione sociale della ditta), domicilio fiscale, numero
teletfonico e partita ['V A nonché le generalita complete del legale rappresentante.

L’offerta economica in termini percentuali di rialzo sull’'importo a base d’indagine, doved essere,
unica ed omnicomprensiva. Inoltre, dovra essere indicato I'importo complessivo offerto.

L'offerta al netto da TVA, (recante la percentuale di aliquota TV A cui & assoggettata) dovrad essere espressa
in cifre ed in lettere e non dovri presentare tracee di cancellature: in caso di discordanza sara presa in
considerazione quella pio vantaggiosa per "Amministrazione. L'LV.A. & a totale carico della Ditta
eventualmente ageiudicataria. Le offerte sono imevocabili ed avranno validita di almeno 180 gg. dalla data
fissata per l'apertura delle buste o saranno fisse ¢ invariabili per tutta la durata del contrattos,

I Foro competente per eventuali conrroversie inerenti la presente procedura & quello di Agrigento,

Il Responsabile del Procedimento & il Dirigente Responsabile Amministrativo Distretto Ospedaliero AG 1, dott.

Salvatore lacoling,
Infarnuativa an sensi dell'art, 13 dal d.les, 19a2005:
Mella presente procedurg saranne tispens o pringipt i riservatezzn delle informazxion formiee, oi sensi del dles. oo 19672003 e successive
mpdilicieioni, compatibilmente con le funzioni istitnzionali, 1o disposizieni di legge ¢ regolamentari concemnent 1 pubkiics appali e ke dispesizioni
riguardanti 1l dintto i wecesso o document ed alle mformaz.oni.
In partecolare, inording #l procedimento mstaurato da quests procedura:
¥ e finalith cui sone destinaty 1 dati saccolt mercicono alla veri fics della capacily dei concoreenti di partecipare alla prosedurd in opgetto;
g dat forniti saranno racoel b, regesteati, oreamrzal @ conseevatt per e finabhitd 31 sestione della procedurn 2 sasanno trattati sig. mediante
suppori carliceo che magnelico anche successivamente all sventuale inslaurizion: del rapporte sontramuale per e finali del rapporto
mredesima;
¥l contorimenta deb daci richicse & onoonere 8 peng | essclasione dalls procedurs di affidemento;
¥ sgopetti o le cateporie di scpgerti ai quali i dani possono cssere comenicat songs 1)l persanale interno dell’ Amministeazione: 231
coneorrenti chis parecipana alla sedura pubiblica di gara; 31 ogni altro sozgette cheabhia inferesse ai sensi della legpe m 24171990,
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Capitolato Tecnico per la concessione e gestione del servizio di bar — posto di
ristoro e distributori automatici bevande e snack preconfezionati del P.O. di Licata

dell’Azienda Sanitaria Provinciale di Agrigento per un periodo di guattro anni.

Art. 1
Oggetto dell’appalto

L'appalto ha per oggetto la concessione e gestione del servizio di bar — posto di ristoro. e
distributori aLtornatici bevande e snack preconfezionati esclusa la vendita di superalcolici e
alcolici con tasso alcolico superiore a 7°, all'interno dei P.O. di Licata dellASP di Agrigento
(di seguito definita anche brevemente I'Azienda) e concessione dei relativi spazi attrezzati.
Sono da considerarsi escluse tutte le aree esterne agli immobili del Presidio Ospedaliero
come, a titolo esemplificativo, giardini, parcheggi ed aree di attesa.

Il servizio oggetto dell'appalto deve essere svolto con I'osservanza delle norme previste in
materia di produzione, sormministrazione e vendita di alimenti e bevande:

Per la definizione del bacino di utenza potenziale si forniscono le seguenti informazioni a
carattere puramente indicativo e non vincolanti:

P.O. LICATA

Fosti letto: n. 88 ordinari
n*11 DH

N6 Day Surgery
Dipendenti: n. 300 Circa

Si precisa che l'utilizzo del bar da parte dell’utenza & facoltativo e che pertanto il
gestore non potra avanzare alcuna richiesta, o pretesa, né richiedere modifiche del
contratto per I'eventuale mancata partecipazione dei clienti al bar.

Per I'espletamento del servizio 'ASP di Agrigento mette a disposizione del gestore
apposito locale ubicato all'interno del Presidio Ospedaliero, meglio individuato nella
planimetria allegata al presente capitolato.

Art. 2
Durata della Concessione

L'Affidamento avra la durata di anni 4 (quattro), Ad aggiudicazione avvenuta si procedera
alla consegna dei locali, degli arredi ed attrezzature in atto esistente previa sottoscrizione di
apposito verbale. L'esercizio di gestione dei servizi dovra iniziare dalla data di
consegna dei locali,

Art. 3
Sopralluogo

Le ditte partecipanti dovranno esegquire soprallucge nel Presidio Ospedaliero al fine di
prendere visione dei locali adibiti e attrezzati per 'attivita bar — posto di ristoro, e distributori
automatici bevande e snack preconfezionati e venire a conoscenza di tutti gli elementi
relativi ad eventuali lavori manutentivi da eseguire e all'installazione, owvers integrazione, di
arredi e attrezzature in caso di aggiudicazione,

Il sopralluogo dovra essere concordato con la Direzione Sanitaria del Presidio Ospedaliero
€ potra avvenire dal lunedi al venerdi dalle ore 09.00 alle ore 12.00.
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Art. 4
Oneri a carico del Concessionario

Il concessionario dovra assumere a proprio carico la gestione del servizio assegnato,
assumendo | seguenti oneri:

- L'eventuale adeguamento strutturale e funzionale dei locali alle esigenze di esercizio e
alla normativa vigente che regola il settore:

- La fornitura delle attrezzature e degli arredi necessari alla produziona, somministrazione,
conservazione e gestione dei prodotti alimentari e delle bevande:

- La fornitura e lo stoccaggio delle derrate alimentari;

- La fornitura di tutti i materiali dj consumo occorrenti per I'espletamento dal servizio;

- La pulizia, sanificazione, disinfezione, disinfestazione, deblattizzazione e derattizzazione
ordinaria e straordinaria dei locali bar 2 delle aree adiacenti all'esercizio (depositi,
spogliatoi, ecc.), nonché degli impianti, delle apparecchiature, degli arredi e di tutte |e
attrezzature fisse e mobili, comprese le stoviglie utilizzate per la preparazione g [
distribuzione degli alimenti e lo smaltimentas dei rifiuti;

= L'utilizzo di prodotti ocecorrenti per le attivita di cui al punto che precede assolutamente
non tessici e biodegradabili:

- La manutenzione ordinaria dei locali occupati, delle attrezzature, degii arredi e di
quant'aliro necessario per I'espletamento del servizio:

- La fornitura e la manutenzione ordinaria e straordinaria delle attrezzature efo distributori
automatici di cibi e bevande installati allinterno dei locali HALL del P.O. ed esternameante
allarea del bar; le stesse dovranno obbligatoriamente essere dotate di apparecchi di
controllo del consumo di energia elettrica; Il costo relativo al consumo di energia elettrica
dei suddetti distributori, sard a carico della difta che si aggiudichera Ia gara per |a
concessione e gestione del servizio bar;

- La raccolta e il trasporto dei rifiuti, nel rispetto delle leggi vigenti, derivanti dall’attivita
espletata nonché lo smaltimento a proprie spese di eventuali rifiuti speciali.

- I trasporto, linstallazione, I collaude e |a messa in funzione delie apparecchiature ed
attrezzature fornite:

- L'eventuale disinstallazione, comprensiva dei relativi oneri, delle attrezzature e degli arredi
attualmente presenti e di quelli che, nel corso del periodo contrattuale, dovessero essere
sostituiti;

- La retribuzicne completa degli elementi accessori ed aggiuntivi, da ercgare al personale
alle proprie dipendenze ed | relativi oneri assicurativi, previdenziali e sociali fornendo
I'elenco nominativo del personale addetto al servizio che deve risultare in numero adeguato
all'attivita da svolgere:

- Comunicare il nominativo del responsabile del servizio disponibile in loca:

- Eseguire tutte le procedure di controllo di qualita del servizio, cosi come prescritto dalla
normativa HA.C.C.P;

- Il rispetto di tutte le normative vigenti in materia e |'ottemperanza a eventuali prescrizioni,
contestazioni, multe, altre sanzioni etc., che saranno stabilite da parte dei servizi del
Dipartimento di prevenzione. NAS e/o altri servizi di vigilanza. In particolare, il gestore
dovra essere munito dell'autorizzazione rilasciata dal Comune, per il tramite degli Uffici
alluopo identificati, per I'apertura dell esercizio di somministrazione al pubblico di alimenti
& bevande, nanché altre autorizzazion necessarie per l'esercizio delle attivita. In tal Senso,
'ASP rilascera alla ditta aggiudicataria copia della certificazione dj agibilita dei localj
interessati.

- La stipula della polizza assicurativa, di cui agli articoli che seguono del presente
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capitolato;

- La presentazione della cauzione definitiva;

- Le spese e gli oneri consequenziali alla stipula del contratto:

- La corresponsione del compenso pattuito a favore dell' Azienda:

- || pagamento delle imposte e tasse comunqgue derivanti dalla gestione del servizio:

- Il rispetto delle misure di prevenzione e protezione dei luoghi di lavoro (D. Lgs. n. 81/08);
- Assicurazione incendio per le attrezzature e Parredamento esistente nel locale:

- Custodia e conservazione di tutto quanto costituisce impianto, arredamento scorte ecc,

Art. 5
Oneri a carico dell’ASP di Agrigento

L'ASP di Agrigento si assume l'obbligo di fornire i locali, allatto della consegna. Inoltre,
consentira alla ditta aggiudicatrice del servizio l'allaccio alla rete di energia elettrica e acqua
attraverso linstallazione di appositi misuratori di consumo per il rimborso dei relativi costi
con |le modalta indicati dallUOC Servizio Tecnico oltre a consentire I'allacciamento alla
linea telefonica ricevente,

Art. 6
Modalita di espletamento del servizio

Il gestore deve assicurare il servizio del bar con gestione a proprio esclusive rischio e
responsabilita, in forma organizzata autonoma di mezzi, attrezzature e personale secondo
le norme del presente capitolato e della normativa di settore.

Il servizio dovrd essere svolto a regola d'arte per il raggiungimento del massimo beneficio
per il cliente. Dovra essere svolto nel pieno rispetto delle norme igienico — sanitarie vigenti,
Il servizio dovra essere pertanto perfetto sia per |a qualita della materie prime utilizzate che
per |le modaliti di esecuzione delle varie operazioni, nel rispetto dei tempi, delle procedure
gesticnali richieste e/o proposte, delle garanzie igienico — sanitarie nonché delle garanzie
sulla continuita del servizio medesimo.

Spetta al gestore la direzione operativa del servizio assegnato per lintero periodo
contrattuale. La tutela del consumatore dovra essere assicurata in applicazione al D. Lgs n.
114/38 e s.m.i. e restante normativa vigente in materia con particolare riferimento alla
sicurezza dei prodotti ed alla visibilita dei prezzi,

Nel servizio bar — posto di ristoro, dovranno essere fornite bevande & generi alimentari
solidi ad altissimo grado di commerciabilita e regolarmente ammessi dalle vigenti norme di
igiene alimentare, |l trasporto dei prodotti alimentari dovra avvenire con veicoli e contenitori
con |le caratteristiche prescritte dalla normativa HA.C.C.P. Per tutti i prodotti somministrati
dovranno essere chiaramente indicati ingredienti e prezzi. Il personale impiegato, che in
base al CCNL di riferimento in vigore dovranno essere tutti assunti dall'aggiudicatario,
dovra essere adeguato, sia per numero che per qualifica, in modo da garantire |a perfetta
continuita e regolaritd del servizio medesimo e dovra essere in regola con le norme
igienico-sanitarie ed assicurative previdenziali.

| gestori dovranno erogare il servizio bar dal lunedi alla domenica per tutti i giorni dell'anno,
festivi compresi. L'orario di apertura € stabilito di massima dalle ore 7.00 alle ore 20,00
continuative per tutti | giorni dell'anno. L'oraric potrd essere modificato, in accordo fra il
gestore del servizio e [a Direzione dell’Azienda. in vigenza di contratto, valutate e effettive
necessita del servizio. |l servizio pertanto dovra essere effettuato con continuita e percio, in
caso di interruzioni imputabili al gestore, questi sara tenute al pagamento delle penali
previste nel presente capitolato d'appalto.
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| prezzi di vendita al pubblico praticati nel servizio bar dovranno essere dettagliatamente
elencati in un listino, Tale listino dovra essere depositato presso la Direzione dellAzienda
ed esposto visibilmente nel locale bar cosi come previsto dall’art. n. 14 de| D. Lgs n. 114
del 21/03/98 con indicazione delle principali categorie merceclogiche che devono essere
obbligatoriamente commercializzate.
L'accesso all'esercizio commerciale & regolato dal D. Lgs. n. 114 del 31/03/98 e restante
normativa vigente in materia. Incltre, qualora ce ne fosse necessita, il gestore dovra, a
proprie spese, segnalare la presenza dei locali adibiti a bar, con I'nserimento di apposita
segnaletica, in conformitd a quella esistente, a partire da tutti gli ingressi del Presidio
Ospedaliera.
In ogni caso il gestore dovra garantire, nell'esercizio dell'attivitd, un adeguato livello di
decoro permettendo allAzienda di accertare in qualsiasi momento la regolaritd nella
conduzione dei servizi e il rispetto dellimmagine dellASP di Agrigento.
Il gestore del servizio dowrad attenersi alle disposizioni ed agli obblighi contenuti nella
vigente normativa predisponendo il manuale di autocontrollo, nel quale dovra individuare
ogni fase della propria attivitd che potrebbe ritenersi critica per la sicurezza degli alimenti, ||
manuale dovra essere depositato presso |a Direzione Sanitaria dellASP di Agrigento e di
Presidio.
Art. 7
Apparecchiature, Attrezzature, Arredi e Stoviglie

Il gestore dovra provvedere alla fornitura, installazione e messa in funzione di tutte le
apparecchiature, attrezzature, arredi e stoviglie, diverse da quelle fomite dallASP di
Agrigento, occorrenti per la gestione del servizio assegnato, nonché alla loro manutenzione
ordinaria e straordinaria.

Per tutta la durata del contratto, la ditta aggiudicataria dovra altresi integrare /o sostituire a
proprie spese le apparecchiature, attrezzature, arredi e stoviglie non pil funzionali con altre
uguali per qualita e quantita.

L'ASP di Agrigento & esonerata dg ogni responsabilitd per uso improprio, danneggiamenti,
furti delle apparecchiature, delle attrezzature, degli arredi e delle stoviglie in dotazione al
bar ed inoltre per I'asportazione di qualsiasi tipo di merce o bene presente all'interno dei
locali assegnati in concessione per 'espletamento dei servizi.

La ditta aggiudicataria dovra provvedere, a proprie spese, alla disinstallazione delle
apparecchiature, attrezzature ed arredi in uso non pit funzionali efo alla loro sostituzione
con analoghi beni di valore uguale efo superiore.

Ogni apparecchiatura, attrezzatura, amedo o stoviglie installati efo forniti dalla ditta
aggiudicataria in aggiunta efo sostituzione a quelli esistenti dovranno essere inventariati ed
al termine della durata del contratto rimarranno di proprieta dell’ASP di Agrigento senza che
I2 stessa ditta possa avere nulla a pretendere.

Art. 8
Cessione del servizio
E’ vietata la sublocazione o la concessione a terzi, sia privati che Enti od organizzazioni dfi
qualsiasi natura, dell'uso anche saltuario delle strutture oggetto del presente appalto, o di
parte di esse.

Art. 8
lgiene alimentare e conservazione degli alimenti

Il gestore del servizio dovra provvedere alla conservazione di tutti i prodotti alimentari,
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confezionati e non, rispettando scrupolosamente le disposizioni di legge in materia.

| prodotti deteriorabili dovranno essere conservati in frigo secondo e temperature prescritte
dalle norme vigenti.

| prodotti confezionati dovranno riportare sull'involucro l'indicazione del contenuto, degli
ingredienti, inclusi gli additivi previsti dalla legge e la scadenza. Quest'ultima, in particolar
modo, dovra essere controllata e rispettata dal gestore anche per i prodotti sfusi e/o aperti.
| residui alimentari dovranno essere gestiti e trattati secondo quanto disposto dalla
normativa H.A.C.C.P attualmente in vigore. | residui alimentari e altri scarti della produzione
e somministrazione degli alimenti dovranno sostare negli ambienti del bar non oltre il tempo
necessario alla lavorazione, preparazions e sosmministrazione quotidiana degli alimenti,

Art. 10
Personale

Il gestore nell'espletamento del servizio deve impiegare proprio personale qualificato, di
provata riservatezza, che osservi diligentemente tutte le norme e disposizioni generali con
particolare riferimento al'art. n. 5 del D. Lgs. n. 114/98 e s.m.|.

Il gestore ha l'obbligo di applicare o di fare applicare nei confronti dei lavoratori dipendenti
condizioni non inferiori a guelle risultanti dai CCNL di categoria di riferimento.

A tal fine il gestore si obbliga a fornire allinizio del servizio I'elenco del personale addetto
allo stesso, con indicazione delle esatte generalita, qualifica e domicilio nonché segnalare
tempestivamente le successive variazioni che dovessero awvenire nel rispetto delle
qualifiche iniziali.

A richiesta dellAmministrazione il gestore dovra inoltre esibire i libri paga e matricola del
personale addetto, le ricevute dei versamenti contributivi prescritti dalle vigenti disposizioni
in materia.

Il gestore & tenuto all'esatta osservanza delle norme legislative e dei regolamenti vigenti in
materia di igiene degli alimenti, di prevenzione degli infortuni sul lavoro, di assicurazioni
degli operatori contro gli infortuni, delle assicurazioni sociali (invalidita, vecchiaia,
disoccupazione, ecc.), dellinquadramento contrattuale del personale dipendente secondo
quanto previsto dalla normativa in merito al lavoro suberdinato, nonché degli accordi
sindacali nazionali e locali per il personale dipandente di rispettiva competanza. Il gestore
dovra dare prova dell'avvenuto adempimento di tali obblighi ed oneri prima dell'inizio del
servizio ed ogni gualvolta sia richiesto nel corso del contratto e dovra garantire
I'adempimento degli stessi anche per eventuali imprese subappaltatrici,

Il gestore dowrd nominare entro la data d'inizic del servizio, un proprio responsabile
operativo disponibile in loco (con il sostituto in caso di sua assenza}, rintracciabile nelle ore
di apertura del servizio di tutti i giorni e reperibile nelle 24 ore per | casi di emergenza, che
sia munito di ampia delega ad intervenire per qualsiasi necessita e a ftrattare in merito a
qualsiasi problema che dovesse insorgere in tema di esecuzione degli adempimenti pravisti
dal contratto di appalto. Tutte le contestazioni dinadempienza fatte a detto incaricato si
intendono fatte direttamente al gestore.

Tutto il personale in servizio dovra essere munito delle autorizzazioni sanitarie previste
dalla normativa vigente, gli stessi addetti sono obbligati a tenere nei confronti degli
ammalati, dei loro congiunti & di tutti colore che frequentano l'esercizio, un contegno
irreprensibile. L'Azienda si riserva la facoltd di richiedere in ogni momento al gestore
l'allontanamento immediato di coloro che, a suo giudizio, non tenessero una condotta
consona alla natura del luogo allinterno del quale prestano la propria opera. Ogni addetto
dovra mantenere uno standard elevato d'igiene & pulizia personale indossando indumenti e
divise di lavoro sempre freschi di bucato. Tutto il vestiario dovra essere guotidianamente
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cambiato, lavato e sterilizzato.

Il persanale in servizio dovra sempre essere munito di cartelling di riconoscimento della
ditta aggiudicataria del servizio & recare nome & cognome dell'addetto.

N.B. Nessun rapporto di lavoro verra ad instaurarsi tra PASP dj Agrigento ed il
personale addetto all’espletamento def servizio che lavorera alle dirette dipendenze e
sotto Pesclusiva responsabilita del gestore.

Art. 11
Prodotti e qualita del servizio

Il gestore del bar dovra garantire la somministrazione e la vendita, comunque autarizzate,
dei seguenti prodotti alimentari indicati in modo non esaustivo:

- caffetteria, bibite, bevande analcoliche o a bassa gradazione alcolica (non superiore a T
- pasticceria, panini, sandwiches, cioccolate, caramelle, biscotteria e dalciumi vari:

- gelati preconfezionati e/o artigianali;

- acqgue minerali @ acgue medicinali:

- tavola calda e fredda;

E' fatto divieto di vendita di super alcolici o alcolici superiori a 7°e di tabacchi. | prodotti
dolci e salati dovranno sempre essere freschi di giornata. La miscela di caffe utilizzata
dovra essere di ottima qualita. Tutti i prodotti acquisiti dal gestore dovranno essere fatturati
e, a richiesta, e stesse fatture esibite all’ASP di Agrigento.

In ogni caso le fatture e la corrispondenza con i fornitori dovranne uricamente far capo al
gestore e al proprio indirizzo senza che ci sia alcun riferimento all’ASP di Agrigento o alla
sua sede o eventuale recapito.

Tutti | prodotti e tutti | generi di consumo dovranno essere di prima qualita e completamente
rispondenti alle disposizioni di legge vigenti in materia.

In particolare, per quanto riguarda le caratteristiche organolettiche del caffé, della
pasticceria, dei piatti freddi e dei prodotti utilizzati per la preparazione di sandwiches,
panini, tavola calda, ecc., IASP di Agrigentc avra facolta di ampia verifica e potra
richiedere, a discrezione, il cambio di qualitad o di fornitare fino al raggiungimento del livello
gualitativo richiesto.

L'Azienda non riconosce accordi, trattative o vincoli contrattuali assunti dal gestore nei
confronti dei fornitori.

L'Azienda si riserva comunque di vietare la vendita di quei generi il cui uso allinterno della
Struttura sanitaria, sia, a suo insindacabile giudizio, ritenuto pregiudizievole a qualsiasi
titolo owvero nen risponda agli standard di qualita previsti.

Art. 12
Revisione dei prazzi

Per il servizio bar, il canone a favore del’ASP di Agrigento ed | prezzi di vendita praticati dal
gestore sono fissi ed invariabili per tufta la durata del confratto, fatte salve e ipotesi
normative previste dall'art, n. 115 del D. Lgs. n. 163/06 decorsi 12 mesi dall'eventuale atto
di assegnazione del servizio.

Art. 13
Prevenzione e protezione luoghi di lavoro

Il gestore ¢ responsabile nei confronti sia dellAzienda sia dei terzi della tutela della
sicurezza, incolumita e salute dei lavoratori addetti al servizio. Egli & tenuto al rispetto delle
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disposizioni legislative e regolamenti in materia di controlli sulla sicurezza alimentare &
lgiene del lavoro, sia di carattere generale che specifico per I'ambiente in cui si svolgono i
lavori.
Il gestore dovra inoltre:
- osservare le misure generali di tutela definite dal D.Lgs. n. 81/08;
- rispettare | regolamenti e le disposizioni interne portate a sua conoscenza dallAzienda:
- impiegare personale e mezzi idonei ad ogni lavorazione;
- Istruire e responsabilizzare il personale al fine di garantire la sua sicurezza e guella dei
terzi;
- controllare la rigorosa osservanza delle norme di sicurezza e di igiene del lavoro da parte
del personale e di eventuali subappaltatori;
- predisporre tulte le segnalazioni di pericolo eventualmente necessarie:
- fornire alamministrazione tempestiva segnalazione di ogni circostanza di cui venga a
conoscenza, anche non dipendente dallattivita appaltata, che possa essere fonte di
pericolo;
A sua volta I'Azienda s'impegnera, nel termini e modi preseritti dal D. Lgs. n. 81/08, ad
informare il gestore sui rischi specifici esistenti negli ambiti di lavoro in cui & destinato ad
operare e sulle misure di prevenzione ed emergenza adottate in relazione alla propria
attivita.
Art. 14
Controlli

L'Azienda avra la facolta di attivare controlli, qualifquantitativi sulle prestazioni contrattuali
in gqualsiasi momento & senza obbligo di preavviso.

I controlli potranno riguardare:

- condizioni di pulizia dei locali e delle attrezzature e arredi utilizzati:

- verifica di particolari situazioni relative alla carenza efo mancanza dei prodotti;

- qualita dei prodotti forniti:

- modalita di svolgimento del servizio;

- rispetto delle norme in materia di igiene degli alimenti;

- sicurezza dei dipendenti della ditta in materia di tutela della salute negli ambienti di lavoro
nelle strutture sanitarie;

- rispetto di tutte le norme previste dal presente capitolato;

L'Azienda inoltre verifichera che tutte le attrezzature e/o distributori automatici di cibi e
bevande, che dovessero essere eventualmente installati all'interno del Presidio ospedaliero
(corpi separati inclusi) esternamente allarea del bar, siano effettivamente dotate di
apparecchi di controllo del consumo di energia elettrica;

Qualora a seguito delle suddette verifiche dovessero emergere irregolarita o conclusioni
negative, 'Azienda prendera i provvedimenti previsti nel presente Capitolato Tecnico.

Le spese sostenute per eventuali accertamenti, ivi comprese quelle relative alle analisi,
saranno a totale carico del gestore.

Art. 15
Offerta tecnica ed economica

La proposta tecmica, sotto forma di un progetto esecutivo della gestione, dovra
comprendere una relazione, di massimo 15 pagine formato A4 (Allegati esclusi),
contenente la descrizione dell'esecuzione del servizio e di ogni elemento correlato alla
valutazione degli elementi di qualita individuati nel presente documento e tutta la ulteriore
documentazione prevista dall'allegata lettera d'invito. In detta relazione tecnica dovra
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essere indicato lo sconto percentuale che la Ditta intende praticare ai dipendenti dell'ASP di
Agrigento sul listino prezzi dei prodotti da banco (caffetteria, bibite, acgue minerall,
pasticceria, panini, ecc.}, sia per | listini nazionali aventi prezzi prefissati (pasticceria secca,
gelati, prodotti stagionali, ecc.) che per | prodotti di cui al proprio listino di vendita che,
comungue, non dovra essere superiore rispetto a quelli di mercato,

L'offerta dovra essere espressa secondo |e indicazioni dell’allegata lettera d’invito.

Art. 16
Responsabilitd del gestore

il gestore resta unico responsabile di tutti | danni causati a terzi ed a cose nell'esercizio
della propria attivita & per | danni causati dal mancato rispetto delle norme in materia
igienico — sanitana. A tale scopo il gestore del bar dovra contrarre assicurazioni contro i
rischi inerenti la gestione del servizio, per gli importi di seguito elencati:

- RCT —terzi: € 500,000,00;

- RCD - danni; € 1.500.000,00:

- danni corporali: € 1.000.000,00;

Art. 17
Pagamenti

Il corrispettive offerto per la gestione del servizio oggetto del presente appalto dovra essere
versato dal gestore attraverso il Servizio di Tesoreria dellASP di Agrigento con le modalita
alluopo fornite dallUOC Servizio Economico Finanziaric dell’ASP di Agrigento in rate
trimestrali anticipate.

Art. 18
Contestazioni e Penali

Il servizioc deve svolgersi secondo le norme vigenti in materia e nel rispetto delle
prescrizioni del presente capitolato tecnico e dell'allegata lettera d'invito. In caso di
accertata violazione delle norme che disciplinano le attivita in oggetto, con particolare
riferimento a:

- qualita degli alimenti distribuiti;

- qualita delle preparazioni;

- psservanza del piano di autocontrollo;

- qualita del confezionamento dei cibi;

- rispetto dei prezzi contenuti nel listino prezzi;

- rispetto degli orari di apertura e chiusura dell'esercizio;

- qualita e state di conservazione delle mergi immagazzinate;

- igiene generale dei locali, delle attrezzature, degli arredi & del personale addetto:

- procedimenti di disinfezione e di pulizia;

- carretto state ed uso dei locali; -

- corretto stato ed uso degli impianti; fI\N
- corretto stato ed uso delle attrezzature:

- corretto stato ed uso degli arredi: |
- rispetto delle norme di sicurezza;

- guant'altro prescritto nel presente capitolato!

L’Azienda applichera una penale di € 500,00 per ogni violazione.

Tale penale verra raddoppiata (€ 1.000,00) ogni qual volta si ripetano le infrazioni predette.

———— i ———
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Nel caso di violazioni gravi e reiterate cosi come dopo la terza infrazione nel corso di un
anno solare, I'Azienda potra disporre la risoluzione del contratto.

Le penali verranno applicate con la sola formalita della previa contestazione scritta
dell'inadempienza al gestore con termine di giorni cingue dalla data di ricevimento della
stessa per eventuali difese scritte da parte del gestore, ferma restando in ogni caso la
risarcibilita degli ulterion danni subiti dall’Asp di Agrigento.

Art. 19
Risoluzione del Contratto

QOltre che nelle ipotesi previste nell'articolo precedente, I'Azienda potra procedere alla
risoluzione del contratto e provvedere ad affidare | servizi in cggette ricorrende ad altro
gestore, a spese di quello inadempiente, trattenendo la cauzione definitiva quale penale,
fatto salvo il risarcimento di ulteriori danni, il rimborso di eventuali spese ed il minar
guadagno derivante all'Azienda dall'inadempimento de quo, nei seguenti casi:

- gravi viclazioni degli obblighi contrattuali, non eliminate, a seguito di tre diffide formali
consecutive da parte dell’Azienda;

- sospensione, abbandono, o mancata effeltuazione da parte del gestore del servizio
affidato;

- impiego di personale non corrispondente a quanto previsto dal presente Capitolato;

- ricorso al sub - appalto da parte del gestore, senza autorizzazione da parte dell’Azienda;

- fallimento;

- cambio di destinazione d'uso dei locali;

- mancato pagamento di una rata del canane;

- cessione licenza Comunale;

- altra causa espressamente prevista da norme di legge.

Art. 20
Sub - Appalto — Cessiong del Servizio

Il gestore del servizio bar non pud cedere ad altri in tutto o in parte 1a gestione che forma
oggetio del presente capitolato, pena la riscluzione contratiuale.

Il subappalto & consentito esclusivamente entro | termini & con le modalita previste dal
codice degli appalti.

Art, 21
Documenti da presentare a seguito di avvenuta aggiudicazicne

Entro 10 giorni dalla data di comunicazione dell'efficacia dell'aggiudicazione definitiva,
l'aggiudicatario sara tenuto a presentare all'Azienda la seguente documentazione:

- deposite cauzionale definitivo,

- polizze assicurative per la copertura di danni a persone o cose;

- l'autorizzazione rilasciata dal Comune per l'apertura degli esercizi commerciali di cui si
tratta:

- elenco nominative di tutte il personale;

- tutte le autorizzazioni necessarie all'esercizio dell'attivita.

La mancata presentazione dei suddett: documenti entro il termine indicato, comportera per
I'Azienda la facolta di revocare | aggiudicazione
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Art. 22

Riconsegna locali a fine contratto

Le attrezzature, gli arredi e i macchinari al termine del contratto dovranno essere rimossi a
cura e spese dell'aggiudicatario riconsegnando | lecali in perfetto stato di uso.

Art. 23
Contratto ¢ spese

La stipulazione del contratto avverra a termini di legge. Tutte le spese di contratto sono a
canco della ditta aggiudicataria. Sono del pari a carico della ditta tutte le imposte comungue
derivanti dal presente appalto, salvo diversa disposizione di legge.

Art. 24
Autotutela

L'Azienda si nserva la facolta di modificare, sospendere revocare ovvero annullare la
presente gara in ogni momento, senza che le ditta partecipanti possano vantare alcun
diritto in ordine alla apgiudicazione ed alle spese eventualmente sostenute per la
formulazione dell'offerta.

Art, 25
Allegati

Sono allegati al presente capitolato tecnico lo schema di offerta e le planimetrie del
locale bar & hall di piano
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ALLEGATO A)

OFFERTA ECOMNONMICA
PER EVERTUALE CONCESSIONE E GESTIORNE SERV 210 BAR PRESSO | PO DT LICATA DELLASE DI

AGRIGENTOD
I/La sattoscritioda )
natofaa _ ) .
it _ residente in Wia
(i in qualith di titelare legale rappreseniance della ditta
con aede legala in ) Via
Tk LAP e con seds amministeativa in WVin -
n__ CAP seritly ally CCLAA di
Telefono ] Fax FEC

OFFRE A FAVORE DELL ASP DI AGRIGENTO

= Percentuale 47 Galeo sull'importo a base dell"indagine di mereato di € 38.000.00, oltre TVA, _ %i{in
lettere = Yok
- Importe complessivo offerto € +  Twa,  fin letterc)

__ 7 lvaper I coneessione ¢ gestione del servizio bar - postordi rHstors

e distributari automalici bevande ¢ snack preconfezionati del PO di Licata dell ASP di Agrigento,

Drata,

FIRMA DEL DICHIARANTE
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